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NOTAS para los distintos servicios:

1.

Se podrén ofrecer otros menids en base a los
deseos de los sefiores clientes.

Los precios indicados podran sufrir variacién en
funcién de los precios del mercado.

Al precio total se incrementard el 6 % de [.V.A.

Se cobrara en funcién del ntmero de cubiertos
indicados, y si fuese el nimero superior, en fun-
cion del nimero de comensales.

GRACIAS.
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MENU BORDA-GAIN

COCKTAIL APERITIVO EN EL HALL DEL CLUB
O EN EL PORCHE:

FRIO: CANAPES VARIADOS DE:
SALMON AHUMADO
FOIE
JAMON YORK
ENSALADILLA
BONITO. ETC.

CALIENTE: TERNERA VILLEROI
CALAMARES A LA ROMANA
CROQUETAS DE AVE
GAMBAS ORLY

BEBIDAS COCK-TAIL:
VINOS BLANCO Y TINTO
DE RIOJA
CHAMPAGNE

MENU EN EL COMEDOR PRINCIPAL DECORADO
CON FLORES DEL TIEMPO Y TARJETONES
INDIVIDUALES PARA CADA COMENSAL:

DE ENTRADA: CONSOME AL JEREZ o
CREMA A LA REINA

AWy Co (§
PARA CONTINUAR: SOLOMILLO GOLF CON
GUARNICION VARIADA
DEL TIEMPO

COMO POSTRES: TARTA SAINT HONORE o
TARTA MILHOJAS
BISCUIT GLACE

CAFE MOKA
DE LA BODEGA:

VINO TINTO DE RIOJA ESPECIAL R.G.C. DE SS.

CAVA NON PLUS ULTRA DE CODORNIU
RESERVA BRUT
LICORES: COINTREAU, MARIE BRIZARD, BRANDY.

PTAS. POR PERSONA 7- WO




