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ONOSTIA sera sede un afio mds «de la Feria del Cava més importante
del Estado», aseguré Paco Gonzdlez, miembro del Consejo Regulador

 de Vinos Espumosos. Cuando la feria alcanza su sexta edicion, los or-
ganismos mas importantes del cava han decidido dar un nuevo impulso
a la feria que este afio hermanard a la gastronomfa guipuzcoana con el
vino espumoso cataldn.
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De izquierda a derecha,
(Foto Perndn).

Mauri Urrutikoetxea, Paco.Gonédlez, Gregorio Orddriez y Juanjo Martinez en la presentacion.

Comienza el jueves en los bajos del Ayuntamiento

Donostia y el cava se unen en la
feria mas importante del mundo

. Eduardo ribarren
«La Feria del Cava de
Donostia es la feria cavista
mds importante del mundos
sefialdé Gregorio Ordéfiez
en la presentacién de Ia
sexta edicidn Hevada a ca-
bo en el Txoko del Gour-
met (Casa Armendariz). Del
2 al 5 de noviembre, los ba-
jos del Ayuntamiento do-
nostiarra se convertirdn en
el lugar donde todos los
amantes de las bebidas es-
pumosas y publico en gen-
raal podran degustar los co-
lores, aromas, sabores y ca-
tas del cava.

Con el objetivo de poten-
ciar un afio mds la feria, en
esta VI edicién la Unién
Empresarial del Cava ha to-
mado suya la responsabili-
dad del certamen, junto
con la Cofradia de los Vi-
nos del Cava y el Consejo
regulador de los Vinos Es-
pumosos. De este modo, la
feria de este afio no se limi-
tard a los puestos de expo-
sicidn, sino que se han pre-
visto actividades paralelas y

un hermanamiento entre el
cava y la gastronomfa gui-
puzcoana.

La feria se inaugurard el
préximo jueves a las siete
de la tarde. 23 cavistas, en-
tre los que se encuentran
las bodegas punteras del
sector, expondrdn sus espu-
mosos con la intencién de
«extender la cultura cavista
entre nosotros», apuntd
Juanjo Martinez, responsa-
ble del Departamento de
Ferias del CAT.

La exposicién estard
abierta de cinco de la tarde
a nueve y media de la no-
che, y el sdbado y el domin-
go se podra visitar por la
manana de once a dos. La
entrada cuesta 500 pesetas
con derecho a una copa
grabada con el emblema de
la feria y cuatro tickets pa-
ra otras tantas degustacio-
nes. Asimismo y como to-
dos los afios, los estudian-
tes de la Escuela de Cocina
de Donostia estardn pre-
sentes con el buffette que

acompafiard a las copas de
cava.

El Consejo Regulador de
Vinos Espumosos ha elabo-
rado un video que serd pro-
yectado en la sala de expo-
sicién del cava y en el que
se explican los procesos de
elaboracién y consumicién
del cava. Este video hard su
presentacidn oficial en la
Feria de donostia,

Con motivo del hermana-
miento entre el cava y la
gastronomia guipuzcoana,
se ha organizado una mesa
redonda en la que tomaran
parte expertos cavistas, gas-
trénomos y criticos culina-
rios con el objetivo de acer-
car la bebida a la cocina
guipuzcoana. A falta de
confirmacion, los ases de la
cocina guipuzcoana (Arzac,
Subijana, Castillo...» toma-
rén parte en élla.

Diez millones de
botellas

Paco Gonzdlez, miembro
del Consejo Regulador, re-

saltd la gran importancia
que tiene la CAV para los
cosecheros de cava, «al ser
la comunidad que propor-
cionalmente mds cava con-
sume. En concreto, de los
100 millones de botellas
que se consumen en el Es-
tado, 10 millones van a pa-
rar a esta tierran,

En los dltimos datos de
ventas que mostré Gonzd-
lez, se observa que las ex-
portaciones alcanzan los 48
miliones de botellas al afio,
de las que casi la mitad van
a parar a los EEUU.

La entrada del Estado on
la CEE obligé al cambio de
la denominacién del vino
espumoso cataldn. El nom-
bre de cava sustituyé al de
champenoise, a partir del
cual se plantearon las pri-
meras comparaciones. Se-
gin Gonzdlez, «a diferen-
cia estriba en la fama y pro-
mocién que tiene el espu-
moso francés puesto que en
la relacién precio-calidad el
cava es superiorn,

MERCADO SEMANAL &

Adelantado por la festividad de Todos los

Santos

Las flores se aduefiaron
del mercado de Ordizia

e . Ana

El habitual mercado se-
manal de Ordizia se celebrd
ayer martes adelantado un
dia a causa de la festividad
de hoy, dia de Todos los
Santos. Como sucedid la
semana pasada las flores
fueron las duefias del mer-
cado. Los precios de los
centros y ramos no variaron
respecto de la semana pa-
sada. Los centros se vendie-
ron asi a distintos precios,
segiin la composicién de las
flores, entre las 500 y 5.000
pesetas. El centro de clave-
les costaba aproximada-
mente unas 2.500 pesetas y
el de rosas 5.000. Los ra-
mos oscilaron entre las 500
y 3.000 pesetas. La docena
de claveles, entre 500 vy
1.000; entre 1.000 y 2.000
la_de gladiolos y entre
2.500 y 3.000 la de rosas.
Se vendieron ademds otros
tipos de variedades de flo-
res, aungue estas fueron las
mds comunes.

Al margen de esto fueron
pocas las novedades entre
los demds productos. La
asistencia y venta de espe-
cies animales fue muy po-
bre. Por ejemplo, no se
vendieron mds que cinco
corderos a un precio que
oscilé entre las 650 y 675
pesetas el kilo. Poca dife-
rencia respecto a la semana
pasada en el precio, que an-
duvo entre las 665 y 680
pesetas el kilo. Se vendie-
ron ademds un cabrito, a
600 y dos sacos de conejo,
uno de ellos a 290 y el otro
a 300 pesetas el kilo. Repi-
tieron de nuevo las palomas
y las becadas. Las primeras
a 700 pesetas la unidad y
las segundas, muy caras
atn, a 1.800. Entre las va-
riedades micoldgicas tan
sélo tuvimos hongos, unos
30 kilos, a 3.000 pesetas el
kilo y unos pocos niscalos
a 700,

La baja del precio de las
alubias fue el hecho mds
significativo entre los pro-
ductos de nuestras huertas.
Bajaron de 500-600 a
480-500 pesetas el kilo. Ba-
jaron también Ja castafia,
de 150-175 a 125-175, la
vaina, de 300 a 250-300 y
el tomate, de 150-200 a
100-175 pesetas el kilo.

Entre los productos de
fuera fue también destaca-

ble el abaratamiento de la
naranja y de la mandarina.

La naranja bajé de 80-130
a 65-125 y la mandarina,
subié por un lado y bajb
por otro, pasando de
100-125 a 85-135.

Productos del pafs:

Perretxikus: hongos,
3.000: niscalos, 600. Espe-
cies animales: cordero,
650-675; cabrito, 625: co-
nejo, 290-300. Caza: palo-
ma, 700; becada, 1.800.
Quesos: de vaca, 700-750:
de oveja, 1.300-1.400; de
mezcla, 850-1.100. Hue-
vos: de caserio, 165-175; de
granja, de tercera 115-120,
de segunda 140, de prime-
ra 150, extra 160, super
175, Frutas, legumbres y
hortalizas: escarola, 50;
acelga, 35-40; nispero, 175;
ajo, 25-30; alubia, 480-500:
avellana, 300-400; berza,
75-100; cebolla, 50; espina-
ca, 50-70; abatxiki,
140-200; lechuga, 50-80:
manzana, 100-250; patata,
40-70; puerro, 100-150; to-
mate, 175; vaina, 250-300;
zanahoria, 80; alubia blan-
ca, 300-400; pimiento ver-
de, 150-200; pimiento rojo,
75-150; guindilla, 125-200:
endrinas, 500-600; coliflor,
50-100; castafia, 125-175:
higos, 100-150: nueces,
400-500.

Productos de fuera:

Ajo, 20-25: calabacin.
100-120; kiwi, 50-60; li-
mén, 100-125; manzana,
65-125; melocotén,
120-180; meldn, 75-85; na-
ranja, 65-125; patata, 32;
pera, 70-120; platano,
140-190; puerro, 140; uva
negra, 120-150; uva mosca-
tel, 150-195; mandarina,
85-135; pimiento de bola,
55-75; pimiento pigquillo,
60; pimiento picazo, 65; co-
liflor, 110-130.

Pescados: Anchoilla,
900; bacalao de corte,
1.100; bonito, 900; cario-
quilla, 950-1.200; txitxarro,
600; chipirdn, 860; gallo,
930; lenguadito, 1.350: me-
diana, 1.750; mejillén, 220:
perlita, 500; sapito, 960;
sardina, 460; merluze,
2.500; anchoa, 660; pesca-
dilla, 1.480; libita, 630; fi-
lete de bacalao, 1.070: per-
16n, 720; trucha, 650.
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[ S_e recuerda al vecindario en general que la re-
cogida de muebles y enseres domésticos tiene Iu-

viy,

STADIUM DE BERAZUB:

TOILUOSA
KIROL MEDIKUNTZA
MEDICINA DEL DEPORTE

ERDI MAILAKC TEKNIKARI
BAT. PARKE ETA LORATEGI
ZERBITZURA ERATXEKIA,

Donostiako Udala .
Ayuntamiemnto de San Sebastidn

CONVOCATORIA DE
CONCURSO DE MERITOS
PARA A CONTRATACION DE
UN TECNICO MEDIO, .
ADRSCRITO AL SERVICIQO DE....1.

© gar ; A KONTRATATZEKO
Vg lo; jueves de cada semana .(excepto festivos, MEREZIMENDU LEHIAKETARA
' en guyso caso se recagera_ los viernes),-previa-Hia DEIALDIA

mada telefonica al 622855,

CONSTRUCCIONES Y
CONTRATAS, 6. A,

] SERVICIO MUNICIPAL DE LIMPIEZA, IRUN
1

Dr. IRaki Arratibel Fmaz
Horario: 9-13 y 15,30-19,30

® Pruebas de esfuerzo y reconocimientos deportivos
Apartado 233 Tiro. 67 24 59

20100 TOLOSA

Urriaren 29an, igandea, agunkari ho-
netan argitaraty den deialdian bu-
ruz, interesatu guztiet jakitera ema-
ten 2sie, Z,° Oinarrian zehaztea den
dokumentazios eta instantziak aur
kezieko epez azaroaren deko 13 or-
duetan amaitzen dela.

Oonostia, 1889ko urrisren 30
PERTSONALEKO BURUA

PARQUES Y JARDINES
En selacitn cen dicha convocateria,
pubficada an este dizrio el demingo,
23 de octubre, se sdviene a los in
teresados que el plazo de presenta-
cidn de instancias y de la documen-
tacion detallzda en le Basg 3.* fina-
fiza & las 13 horas de! préximo dia 4
de noviembre. Ei lugar de presenta-
cién es el Registro General del
Ayuntamiento.
San Sebastian, 30 octubre 1989
LA JEFE DE PERSONAL




