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Resulta dificil pergefiar la
crénica habitual bajo el
impacto, sobrecogedor, del
dnimo por la noticia que
conmovié a millares de
donostiarras a primera hora
de la tarde del lunes: la
trdgica muerte en atentado de
Gregorio Ordoéfiez, primer
teniente de alcalde del
Ayuntamiento.

A través de los anos fueron mu-
chas las relaciones que mantuvi-
mos por razones profesionales
pues informador puntual era res-
pecto a temas municipales. Al
margen de avatares ideol6gicos
siempre dentro de cordialidad/a-
mistad. Es patente en esta sec-
cién diaria, que pretende recoger
el palpito de la ciudad, el soslayar
cualquier implicacién politica y en
este triste y penoso caso no voy a
faltar a tal premisa. Si recordar el
empeno/tesén/entrega que Grego-
rio Ordénez puso en todo lo con-
cerniente a los intereses de Do-
nosti que defendia a machamar-
tillo. De ello daban fe las simpa-
tias populares con que contaba en
amplios y diferenciados sectores
de nuestra capital. Naturalmente,
con las excepciones de rigor que
impone la politica. La dltima vez
que lo vi e intercambiamos salu-
dos fue en la mesa presidencial
de la comida del dia de San Se-
bastidn en Istingorra. Por la no-
che desfil6 como un integrante
mas de la tamborrada de la socie-
dad El Sauce por las calles de
Amara-Berri en cuyo barrio vivia.
Fueron postreros ejercicios de do-

Escrito desde la consternacion

Xabier Arbizu, del restaurante Salduba, con dos de sus hijos./POSTIGO

nostiarrismo. Ahora se llora su
pérdida y desde la afliccién al cro-
nista sélo le resta enviar la mas
emocionada condolencia a sus
deudos y muy especialmente a su
esposa Ana.

Xabier Arbizu se marcha a
Wiesbaden. Pero esta vez no lo
hace como chef de la seleccién es-
pafiola de fiitbol a la que cuida
nutritivamente en algunos despla-
zamientos a paises donde hay es-
casez de materias primas de ali-
mentacién. Sino para protagoni-
zar una semana gastronémica que
se desarrollara entre el 2 y el 11
de febrero en esa ciudad alemana
hermanada con la nuestra. En la
misma dard a conocer los platos
maés tipicos de la cocina vasca.

‘Como pueden ser las alubias, el

bacalao en diversas recetas, txipi-
rones, kokotxas, merluza a la
khoskera, etcétera. Puesto que la
demostracion serd en cenas extra-
flas a primera impresién que
vayan a ofertarse alubias por la
noche. Lo explica el propietario
del Salduba. «Se da la circuns-
tancia que la comida fuerte que
hacen los alemanes es por la no-
che y de ahi que las haya incluido
en algunos de los ments». El de-
safio que se plantea Xabier, a
quien acompanara como ayudan-
te/colaborador su colega de Ake-
larre, Juan Males, es impor-
tante. Sobre todo teniendo en
cuenta que el promedio de cenas
a servir en cada jornada oscilard

entre las doscientas cincuenta-
/trescientas. - Detallaba: «El esce-
nario serd el restaurante Walda-
hus» considerado como uno de
los més prestigiosos y lujosos de
Wiesbaden, lo que implica los co-
mensales serdn entendidos en co-
cina». Y anade que lleva el propé-
sito de estudiar la confeccién de
platos germanos por si encuentra
aquéllos que quepa incorporarlos
a la carta de Salduba. Antes de
partir se hace rigurosa promea:
«No. abusar de la cerveza. Porque
tengo un peso que no necesita re-
fuerzos, y no es que pretenda vol-
ver mas estilizado pero al menos
que no- aumente mi orondez».
Que el éxito acomparie al dueto
Arbizu-Males.
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